
D E S S E R T S

Rillettes de thon 

Aubergine et stracciatella

Taboulé 

Accompagnées de leurs toasts

Aubergine laquée au miso 

Tomates cerises, échalotes, olives, persil,
pommes, menthe, coriandre, vinaigrette au curry
vert 

Arancini de Donna Buciuni* 

Bò bún du Docteur Pierre 

Poke du Docteur Pierre 

Pull Pork Burger et ses frites maison

Petites boulettes de riz frites siciliennes au
jambon ou à la truffe ou aux carottes
accompagnées d'une caponata câpres et
olives vertes

Vermicelles de riz, nems maison au porc ou
végétarien, sauté de bœuf ou de tempeh
mariné, carottes, concombre, batavia,
menthe, coriandre, cacahuètes

Riz, poulet ou tempeh ou truite, concombre,
radis, pois gourmands, tomates cerises,
cébette, pickles d'oignons rouges, kiwi,
framboises

Porc effiloché de Paradox*, coleslaw, 
 cheddar maturé, salade, spicy mayonnaise

P L A T S 13,50 €

5,90 €
5,90€

E N T R É E S

L E S  F O R M U L E S

Menu Docteur

Menu Château 

Menu Enfant

Entrée & plat ou Plat & dessert

Entrée, plat & dessert

16,90 €

20,90 €

*membre des cuisines
partagées de United Kitchens

10,90€

Prix TTC, service compris

Compotée de pommes et de fraises 

Tiramisu au café

Fraise et chantilly maison

Cookie Crunch 

Crumble d'avoine sans gluten

L'incontournable tiramisu du Docteur Pierre
comme à Rome

Fraises de saison, chantilly maison au syphon
Supplément glace vanille 1,50€ 

Eclats de cookies, glace vanille, chantilly
maison au syphon


