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LES FORMULES

e Menu Docteur 18,50 €
Entree & plat ou Plat & dessert
e Menu Chateau 22,90 €
Entree, plat & dessert
o Plat Enfant 10,90€
ENTREES 6,50 €

e Brick de chevre roti au miel et aux noix
Creme de chevre, miel du Chateau de
Nanterre, noix et thym

 Tatin d'echalotes
Pate brisee, echalotes cuites dans un
caramel de balsamique, tomates cerises
roties

* Poireau grille et laqué au miso
Accompagne de feta et d'une huile de vert
de poireaux
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"membre des cuisines partagees de United Kitchens

PLATS 13,90 €

 Lasagnes vegetariennes aux
champignons
Pleurotes, shiitake, champignons de Paris,
ricotta, basilic, ciboulette, persil, estragon

 Parmentier de canard
Effiloche de canard et sa puree de pommes
de terre et patates douces, salade

e Poulet Cajun
Accompagne de mais grille et de riz noir

* Bibimbap du Docteur Pierre
Compose de choux, carottes, pousses de
S0ja, shiitake, cebette
Avec, au choix, du poulet ou du tempeh, a la
sauce au miel du Docteur Pierre

DESSERTS 6.50€

e Tiramisu au cafe
|_'incontournable tiramisu du Docteur Pierre
comme a Rome

e Moelleux au chocolat
Coeur fondant

e Cheesecake au citron

Accompagne de son coulis de fruits rouges
maison

INFOS PRATIQUES

Horaires d'ouverture du restaurant :
Du lundi au vendredi de 12h a 14h

Tel: 06 68 26 25 37
E-mail . docteurpierre@unitedkitchens.fr
Web : www.docteur-pierre.fr

Origine du poulet (élevage et abattage) : France

Liste des allergéenes disponible au comptoir

Prix TTC, service compris



ME
NG

Boissons

BOISSONS FRAICHES

e FEvian / Badoit L 4,00 €

Jus de fruit, Les Vergers de Picardie

e Pomme / Poire o2l 2,00 €
e Pomme / Poire AL 7,00 €
Limonades fairtrade
Citron vert, Fruit de la passion,
Orange sanguine, Ginger,  _o33L 4,90 €

Black Tea, Matée

Sodas artisanaux et locaux
e UmMa

BIOLOGIQUE

Ginger beer, tonicou Cola o33t 490 €

e Sirops naturels Lissip
Concombre, Citron, Menthe
Fraise, Menthe, Citron

02l 390€

BOISSONS CHAUDES

Café Nibi, torréfié artisanalement
e Café expresso 2,00 €
o Cafe allonge 2,00 €
e Noisette 2,50 €
e Café au lait 350 €

Thé Alix et Sakura, membre de United Kitchens
e The noir "Real Grey’ 350 €
e Thé alamenthe "Rose Nanah" 350 €

VINS

Vins rouges -

e Pays d'Oc - Mas Onésime B _075L 22€

e Bordeaux - Les Annereaux _075L 24€

e Pic Saint-Loup - Aérien _0.75L 24€

e Saumur - Chateau de Villeneuve _o75L 25€

e Cotes du Rhdéne - Rouge'! 075 25€
Vins blancs -

e Bourgogne - Vire Clesse (Chardonnay) 0.75L 35€

e Sévre et Maine - Bel Abord (Muscadet) P -0.75L 25€

e Reuilly - Dom. Tabordet (sauvignon) [  -075L 30€

e Pays d'Oc - Mas Onesime (Chardonnay) _075L 22€
Vins roses

e Bordeaux - Pins des Dunes _0,75L 25€
Vins au verre

 Rouge, blanc, rose o014l 4€
Bieres artisanales, Nemeto

o Biére Blonde / Blanche o33l bbBOE
Cidres, Les Vergers de Picardie

e Cidre Ch'brut o075 1050 €

e Cidre Ch'doux 075L 10,50 €
Cidre Fils de Pomme

e Brut o33L 550€

DOCTEUR
PIERRE *

Prix TTC, service compris



